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NAME DES GERICHTES GERICHTE - ART ZUBEREITUNG
*% GERICHTE-ART - Auflauf

Hackfleisch-Broccoli-Nudel — Auflauf — Geschmort
Kartoffelauflauf - Auflauf - Geschmort
Lasagne — Auflauf - Gebacken
Nudelauflauf — Auflauf — Geschmort
Reis—Blumenkohl — Auflauf - Geschmort
Spaghetti bolognese - BRuflauf - Gekocht
¥% GERICHTE-ART - Beilage

Eierpfanne / Satarasch — Beilage - Geschmort
Langosch — Beilage - Gebacken
Nudeln — Beilage - Gekocht
Pofesen ~ Beilage - Paniert
Polenta — Beilage ~ Gekocht
Reis — Beilage - Gekocht
Schafskase gebacken — Beilage — Paniert
*¥* GERICHTE-ART - Brot

Pofesen ~ Brot — Gebacken
*% GERICHTE-ART - Fisch

Fisch Schnitzel Fisch Gedinstet
Fisch Schnitzel Fisch Paniert
*% GERICHTE-ART - Gefligel

Hahnchen gegrillt Geflugel Gegrillt
Hahnchen paniert Gefliigel Paniert
Putenbraten Geflugel Gebraten
Putenschnitzel Gefliigel Paniert
Puten-Rahmschnitzel Gefligel Geschmort
Puten-Zwiebelschnitzel Gefliigel Geschmort
% GERICHTE-ART - Gemise

Auberginen gebacken Gemiise Paniert
Auberginen gedinstet Gemiise Gediinstet
Bohnenpaprikasch Gemise Gekocht
Broccoli Gemlse Gekocht
Dillkartoffel Gemise Gekocht
Djuwetsch Gemiise Gediinstet
Erbsengemiise Gemiise Gedinstet
Erbsenpiiree Gemiise Gekocht
Griine Bohnen Gemiise Gekocht
Karottengemise Gemiise Gediinstet
Kartoffel gebraten Gemilise Gebraten
Kartoffelpliree - Gemiise Gekocht
Kohlrabi Gemise Geachmort
Kroketten Gemiise Paniert
Kiurbisgemiise Gemuse Gedinstet
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NAME DES GERICHTES GERICHTE - ART ZUBEREITUNG
Linsen — Gemiise ~ Geschmort
Pilze gebacken — Gemiise - Paniert
Pommes frittes - Gemiise — Gebraten
Rosenkohl — Gemuse — Gediinstet
Rotkraut — Gemiise — Geschmort
Salzkartoffel - Gemuse - Gekocht
Sauerkraut — Gemiise — Geschmort
Schwarzwurzel - Gemiise - Gekocht
Spargel - Gemilise - Gekocht
Spinat — Gemuse - Gekocht
Siisskraut — Gemiise — Geschmort
Trockene Bohnen - Gemise - Gekocht

¥% GERICHTE-ART - Kalb / Schweinefl

Cordon bleu — Kalb / Schweinefl - Paniert
Rahmgeschnetzeltes Kalb / Schweinefl - Geschmort
Wiener Schnitzel Kalb / Schweinefl - Paniert

** GERICHTE-ART - Lammfleisch
Lamm gebacken
Lammbraten

Lammfleisch - Panijert
Lammfleisch — Gebraten

** GERICHTE-ART - Rind / Schweinefl

Fleischkiichle ( Faschiertes )

Gefiillte Paprika

Gefiillte Rebenblatter

Gefiilltes Kraut
Hackbraten mit Ei
Leber gebraten
Rahmgulasch
Zwiebelschnitzel

** GERICHTE-ART - Rindfleisch

Rinder Rouladen
Rinderbraten
Rindergulasch

Rumpsteak mit Krduterbutter

** GERICHTE-ART - Salat

Auberginen
Blumenkohl
Gefiillte Eier
Gurken
Kartoffel
Clpaprika
Orientalischer
Roggen/Zwiebel
Salat de Beuff

- Rind / Schweinefl
— Rind / Schweinefl
— Rind / Schweinefl
— Rind / Schweinefl
— Rind / Schweinefl
— Rind / Schweinefl
- Rind / Schweinefl
— Rind / Schweinefl
— Rindfleisch

— Rindfleisch

- Rindfleisch

- Rindfleisch

- Salat

- Balat

- Salat

- Salat

- Salat

- Salat

- Salat

- Salat

- Salat

Gebraten
Geschmort
Geschmort
Geschmort
Gebraten
Gebraten
Geschmort
Geschmort

Geschmort
Gebraten
Geschmort
Gebraten

Kalt
Kalt
Kalt
Kalt
Kalt
Kalt
Kalt
Kalt
Kalt
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NAME DES GERICHTES

Spargel
Thunfisch/gemischter
Zacusca

Zaziki

*% GERICHTE-ART - Sauce
Apfel-sauce
Braten—sauce
Champignon—-sauce
Dill-Rahm—sauce
Knoblauch—sauce
Rahm-sauce
Tomaten—-sauce
Weichsel-sauce

** GERICHTE-ART - Schweinefleisch

Fleisch mit griinen Bohnen
Geflllter Braten
Geschnetzeltes

Hirn

Kassler mit Kraut
Lendenbraten
Rahmschnitzel

Reisfleisch ( Frikassee )
Schdalrippchen mit Kraut
Schaschlik

Schinken mit Ei
Schweinebraten
Schweinelendchen
Schweinesteak mit Knoblauch

**% GERICHTE-ART - Siifspeise
Apfel im Schlafrock
Aprikosenknodel
Crepes
Griesbreil
Griesnudel
Kaiserschmarn
Kartoffelkiichle
Krautfleckerl
Krumbeeren-Nudel
Milchschokolade
Mohnnudel
Palatschinken
Pudding
Reisbrei
Schupfnudel
Vogelmilch
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GERICHTE - ART

Salat
Salat
Salat
Salat

Sauce
Sauce
Sauce
Sauce
Sauce
Sauce
Sauce
Sauce

Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch

Schweinefleisch

Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch
Schweinefleisch

SiiBspeise
SiiBspeise
SliBspeise
SuBspeise
Silifspeise
Sufspeise
Sufspeise
Siifspeise
Silifispeise
SiiBspeise
SuBspeise
SiiBspeise
SiiBspeise
SiiBspeise
SiiBspeise
Sufspeise

ZUBEREITUNG

Kalt
Kalt
Kalt
Kalt

Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gekocht

Gesgchmort
Gebraten
Geschmort
Paniert
Geschmort
Gebraten
Geschmort
Geschmort
Gebraten
Geschmort
Gekocht
Gebraten
Gebraten
Gebraten

Gebacken
Gekocht
Gebacken
Gekocht
Gekocht
Geschmort
Gebacken
Geschmort
Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gebacken
Gekocht
Gekocht
Gekocht
Gekocht
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NAME DES GERICHTES

Wein—-Chateau
Zwetschgenknodel

** GERICHTE-ART - Suppe
Blumenkohlcreme
Broccoli
Einbrenn
Erbsen
Erbsencreme
Fisch
Gemusecreme
Gemuse/Klosschen
Griine Bohnen
Hahnchenpaprikasch
Hihner
Kartoffel
Ochsenschwanz
Paprika—-Kartoffel
Pichelsteiner Eintopf
Rindfleisch
Sauerkraut
Schwammer]paprikasch
Spargelcreme
Tomaten
Trockene Bohnen
Zwiebel

¥** GERICHTE-ART - Teigware
Langosch
Pizza

** GERICHTE-ART - Wurst
Bratwirste mit Kraut
Bratwiirste mit Meerrettich
Saure Zipferl
Wienerle mit Senf

GERICHTE - ART

SiiBspeise
Sufspeise

Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe
Suppe

Teigware
Teigware

Wurst
Wurst
Wurst
Wurst

ZUBEREITUNG

-~ Gekocht
- Gekocht

— Gekocht
— Gekocht
- Gekocht
- Gekocht
— Gekocht
- Gekocht
- Gekocht
- Gekocht
- Gekocht
- Gekocht

— Gekocht

— Gekocht

— Gekocht

- Gekocht
- Gekocht
— Gekocht

- Gekocht

— Gekocht
- Gekocht
- Gekocht
- Gekacht
- Gekocht

- Gebacken
- Gebacken

- Gebraten
- Gekocht
- Gekocht
— Gekocht



